by
ROMANTIK

\

Nr. 4
2. Jahrgang
November 2008

Themen:

Mit einem Ful’ an der

[Imenauer Universitat
,Gabelbachs” ,NANOteria” sorgt auf
dem Campus fiir exzellente Angebote

In der kulinarisch-kulturellen

Erlebniswelt

Sommerfest auf ,Gabelbach”:
Gaste aus nah und fern,
Angebote fiir jung und alt

So duftend, knusprig und von

erlesenem Geschmack
Gabelbacher Bratentag: An jedem
Donnerstag ein schones Erlebnis

Ziegenfrischkdse vom
Wipfrataler Ziegenhof

Die Milch fiir den Kase stammt aus
garantiert artgerechter Tierhaltung

\.

Alano

U7 7

PR QA gk gk ¢

Superior

Vier Sterne Superior
fir die nachsten vier Jahre

Eine angenehme Aufgabe konnte
Dirk Ellinger, Geschiftsfithrer des
Deutschen Hotel- und Gaststatten-
verbands in Thiiringen (DEHOGA),
im Berg- und Jagdhotel ,Gabelbach*
erfiillen. Fiir weitere vier Jahre wur-
de dem Hotel das Pradikat ,Vier
Sterne Superior” verliehen. Ellinger
iiberreichte am 28. August das ent-
sprechende Zertifikat an das Ho-
telier-Ehepaar Emilie Bernet und
Karl D. Gaydoul. Im Kreis der leiten-
den Mitarbeiter des Hotels nahmen
siedie Urkunde entgegen.

Im Bild: (v.l.) Dirk Ellinger, Ge-

schiftsfithrer der DEHOGA Thiirin-
gen, Kiichenchef Kai Heinemann,
Hotelier Karl Gaydoul, Hausdame
Ramona Kurth, Geschiftsfithrerin
Emilie Bernett, Buchhalterin Grit
Greiner, Frontmanagerin Corinna
Baum, Residenzmanager Ivan Kni-
Zak und Direktionsassistentin Heike
Prescher.

Das Pradikat Superior wird an Ho-
telbetriebe vergeben, die besonders
hoch qualifizierte Leistungen in ih-
rer Kategorie anbieten und dadurch
die Punktezahl in der Klassifizie-
rung deutlich tiberschreiten.
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Mit einem Fuld an der llmenauer Universitat

,Gabelbachs” ,NANOteria” sorgt auf dem Campus flir exzellente Angebote
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Fast an jedem Arbeitstag — zumindest
wenn es seine Zeit zuldsst — sucht
Giinter Springer zum Mittagessen die
+NANOteria” auf: ,Hier gibt es sehr gute
und preiswerte Speisen. Und man hat
mehr Ruhe beim Essen als in der
Mensa.” Glinter Springer ist Leiter des
Universitatsrechenzentrums der TU
Ilmenau. Sein Arbeitsplatz liegt nur
wenige Schritte entfernt von der
~NANOteria”, dem kleinen Restaurant
im Applikationszentrum auf dem
oberen Campus der Technischen Uni-
versitdt Ilmenau. Betreiber der ,NA-
NOteria” ist das Romantik Berg- und
Jagdhotel ,Gabelbach”, das auf diese

Annett Kading (r.) und Vera Kwaschak (l.)

bieten den Gasten der ,NANOteria”
taglich drei Gerichte zu Mittag und viele weitere attraktive Angebote. FOTO:WR

Weise mit einem Fulf an der Ilmenauer
Universitat vertreten ist.

Vor gut zwei Jahren hatte Hotelier Karl
D. Gaydoul der Betreibergesellschaft fiir
Applikations- und Technologiezentren
Thiiringen mbH (BATT), der Eigentii-
merin der Einrichtung, ein Konzept fiir
die Bewirtschaftung vorgestellt: ,,Unse-
re Vorstellungen trafen sich genau mit
denen der Geschiftsleitung. So haben
wir den Zuschlag erhalten und das
Konzept verwirklicht.”

Rasch wurden die Riumlichkeiten
gleich neben dem Eingang des Applika-
tionszentrums mit einem modernen Am-
biente ausgestattet und der Betrieb auf-

genommen. Die unmittelbare Nachbar-
schaft zum Zentrum fiir Mikro- und
Nanotechnologie der TU Ilmenau und
die Betatigungsfelder mehrerer Firmen
im Applikationszentrum auf Gebieten
der Nanotechnologien machten die
Suche nach einem guten Namen fiir das
Restaurant eher leicht: So entstand die
,NANOteria”.

Annett Kiding, sie leitet die ,NANO-
teria”, und ihre Mitarbeiterin Vera
Kwaschak sorgen von Montag bis Frei-
tag, jeweils von 9 bis 17 Uhr dafiir, dass
sich die Gaste sowohl beim Friihstiick
als auch beim Mittagessen und zum
Kaffee am Nachmittag richtig wohl fiih-
len. Drei Hauptgerichte — taglich wech-
selnd — dazu ein Salatbuffet, viele Snacks
und eine groBe Auswahl an Getranken
werden angeboten. Alle Speisen kom-
men téglich frisch aus der Kiiche des
Vier-Sterne-Superior-Hotels ,Gabel-
bach”. Der Kiichenchef bereitet zudem
ein Uberraschungsgericht an unter-
schiedlichen Tagen. Sonderangebote
bereichern Friihstiicks und Kaffeetrin-
ken. Auf Wunsch betreuen die Mitarbei-
terinnen den Tagungsraum im Applika-
tionszentrum mit Speisen, Getrdnken
und kompletten Buffets.

Die Angebote der ,NANOteria” werden
zunehmend gern von Mitarbeitern der
Uni angenommen. Annett Kading: ,,In-
zwischen kommen sehr viele Stamm-
gaste.” Einer davon ist Giinter Springer.
Er kennt noch einen anderen Vorteil der
~NANOteria”: ,Seit es dieses Angebot
gibt, ist auch das Essen in der Mensa
besser geworden.” WR
Die aktuelle Speisekarte steht im Inter-
net unter: www.nanoteria.de
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In der kulinarisch-kulturellen Erlebniswelt

Sommerfest auf ,Gabelbach”: Gaste aus nah und fern, Angebote fiir jung und alt

Viele Gaste sind zum Gabelbach-
Sommerfest gekommen.

Holzschnitzer und andere Handwerker
zeigten ihr Kénnen.

Fir manchen eiligen Autofahrer, der
nur allzu oft die StraBe von Ilmenau
zum Dreiherrnstein entlang donnert,
um moglichst schnell nach Neustadt zu
gelangen, bot der 20. Juli dieses Jahres
Gelegenheit zum Innehalten. Nicht nur,
dass dieser Samstag ohnehin etwas
mehr Freizeit versprach, lockte das Gabel-
bacher Sommerfest so manchen Besu-
cher, den Abzweig zum Romantik Berg-
und Jagdhotel hinaufzufahren. So nutz-
ten nicht wenige Giste aus der Umge-
bung Ilmenaus das Fest, sich einmal
etwas genauer auf ,,Gabelbach” umzu-
sehen und die vielen Angebote zu ge-
nieBen. Viele Géste sind auch von weiter
her gekommen, um angenehme Stun-
denzuerleben.

Wer kam, oder wer als Hotelgast bereits
auf ,,Gabelbach” wohnte, konnte in eine
kulinarisch-kulturelle Erlebniswelt ein-
tauchen. Kiichenchef Kai Heinemann
und seine Crew hatten Kraftvolles von
Grill und Pfanne aufgeboten. Fiir die
Freunde der siiBen Gaumenfreuden gab
es ein herrliches Kuchen- und Torten-
buffet, Eis, und fiir alle zusammen eine
groBe Auswahl erfrischender Getrianke.
Clown Helmi vom Erfurter Helmi-Self-
Theater machte seinem Namen alle
Ehre. Als Pantomime, Animateur, als
Drehorgelmusikant trat er ebenso auf
wie beim Kinderschminken. Die Watz-
dorfer ,Honky Tonk Band” sorgte fiir
Stimmung, und natiirlich durfte Helmi
auch dabei nicht fehlen.

Die Watzdorfer Honky Tonk Band spielte Dixyland-Jazz und sorgte gemeinsam
mit Clown Helmi fur gute Stimmung vor dem Hotel.

Einen eindrucksvollen Auftritt boten
die Jagdhornblaser.

Neben dem Karussell wartete auch
die Hupfburg auf die Kleinen.
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Clown Helmi begeisterte nicht nur die
Kinder an diesem Nachmittag.
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So duftend, knusprig und von
erlesenem Geschmack!

Gabelbacher Bratentag: jeden Donnerstag ein Erlebnis

Mathias Schon, stellvertretender Kiichenchef des Romantik Berg- und Jagdhotel ,Gabel-
bach” tranchiert zum Bratentag direkt am Tisch.

An jedem Donnerstag wird den Gésten
im Romantik Berg- und Jagdhotel
»,Gabelbach” etwas ganz Besonderes
geboten. Der Donnerstag ist ndmlich ab
sofort Bratentag, im Restaurant ,,Ilme-
nau”. Ab 18 Uhr gibt es dann die schon-
sten und schmackhaftesten ,Bratenva-
riationen”, die die Hotelkiiche aufbieten

kann. Am besten schmeckt es in guter
Gesellschaft, im Kreis der Familie oder
gemeinsam mit Freunden. Unmit-
telbar am Tisch tranchiert, lduft den
Gisten noch vor dem ersten Bissen das
Wasserim Mund zusammen. Und die 18
Euro pro Person fiir eine ,Bratenvaria-
tion” sind dieses Erlebnis allemal Wert.
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Wipfrataler Ziegenhof ver- ™ &
wdhnen wir unsere Géste. g
Die Milch dafir stammtaus
garantiert artgerechter Tier-
haltung der Thiringer Wald
Ziege. Zur Verfigung ste-
hen verschiedene Varian-
ten des Ziegenfrischkases:
Italienisch, Natur, Krauter
der Provence, Meerrettich,
Weichkasewdrfel mit Oli-
vendl. Serviert wird mit
hausgemachtem Chutney
und Baguette. FOTO: WR
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Ziegenfrischkdse vom Wipfrataler Ziegenhof

Unsere Angebote im Advent

,Adventsarrangement”

Gilt fir alle Adventwochenden.
28.November bis 30. November 2008,
5. Dezember bis 7. Dezember 2008,
12.Dezember bis 14. Dezember 2008,
19.Dezember bis 21. Dezember 2008.

Inklusive:

- 2 Ubernachtungen;

- taglich Fruhstuck vom reichhaltigen
Buffet;

- die komplette Minibar steht lhnen am
Anreisetag kostenlos zur Verfligung;

- kostenlose Nutzung des Schwimmba-
des & Fitnessraumes von 6:00 bis

21:30 Uhr;

- kostenlose Nutzung der Saunaland-
schaft von 17:00 bis 21:30 Uhr;

Ihr Programm inklusive:

Freitag: 18 Uhr, BegriiRungscocktail in
der Hotelbar ,Jagerwinkel”. Ab 19.00 Uhr
servieren wir lhnen ein 4-Gang-Candle-
Light-Dinner begleitet von weihnachtlichen
Liedern durch unseren Pianisten am
Flugel.

Samstag: Besuchen Sie den Glasmarkt
Greiner in Neuhaus am Rennsteig. Dort
erwartet Sie eine traumhafte Weihnachts-
schmuckausstellung im Weihnachtsland
und ein Uberraschungsgeschenk. 17.00
Uhr, ,Tour de Gabelbach® — interessante
Einblicke hinter die Kulissen des Hauses.
Ab 18.00 Uhr servieren wir Ihnen ein 4-
Gang-Adventsmenu.

Sonntag: Abreise nach der Starkung an
unserem reichhaltigem Frihstiicksbuffet.

Preise:
142,00 € pro Person im Doppelzimmer fur
2 Ubernachtungen.

,,Gabelbacher Weihnachtszeit”

Ab 11. November kénnen wir [hnen
Thuringer Freilandganse und -enten in
héchster Qualitat aus Mihla anbieten.
Fir Sie frisch zubereitet, innerhalb 4
Stunden nach Bestellung knusprig aus
dem Backofen.

Freilandgans:

5kg fiir 5-6 Personen (22,00 € p.P.)
Freilandente:

3-4kg fur 3-5 Personen (19,00 € p.P.) —
jeweils mit pikanter Fullung, nach Wahl
mit Rotkraut oder Rosenkohl, Maronen,
Bratapfel und Thiringer Klof3.

Alle Adventssonntage:

30.11.,07.12., 14.12., 21.12.08:
Familien-Advents-Buffet von 12-14 Uhr,
mit musikalischer Unterhaltung vom
Piano.

Preis pro Person 22,00 €.

Nikolaus — 6. Dezember 2008

Der Nikolaus kommt — ab 18 Uhr festli-
ches Nikolausment in 4 Gangen.
Preis pro Person 22,00 €.

Der Gabelbacher Nikolaus hat viele
Uberraschungen fiir GroR und Klein!




